Geiger AIm Menii

Enftenleber
Schokolade/ Kirschen/ Szechuan Pfeffer/ Brioche/ Oxalis

ks

Gurkenkalfschale
Messerscheidemuschel/ Kalb/ Chillisentkaviar/ Cantaloupe Melone/ Boretsch/
Castelfranco

Fkk

Reinanke
Lauch/ Eierschwammerl/ Liebstockel/ Sesam

ok

Kutteln
Hummer/ Zucchinibliifen/ Basilikum/ Safran

Fakk

King Fisch
Reh/ Schnittbohnen/ Blaubeeren/ Zitronengras/ rote Zwiebel/ Kimchy

Fakk

Kaninchen
Bundkaroften/ Krdutersaitlinge/ Kartoftelkuchen/ Schnittlauch

Feaksk

Kdseauswahl von Affineur Walfmann

Feaksk

Topfensouftlé
Hollunderbliiten/ Himbeeren/ Tomaten/ Mandeln/ Minze

Gedeck 9 €

Je 0,11pro Gang
4 GangMenii 130€  Weinbegleifung 59 €

6 Gang Menii 178€  Weinbegleifung 87 €
8 Gang Menii 226 € - Weinbegleifung 115¢€

O,

Geiger Alm




Vegetarisches Menii

Frischkise
Dotter/ Ruccola/ Salty Fingers/ Oxalis/ Szechuan Pfeffer/ Finger Limes/ Kapuzinerkresse

ks

Gurkenkalfschale
Chillisentkaviar/ Boretsch/ Castelfranco/ Cantaloupe Melone

ks

Lauch
Eierschwammerl/ Liebstockel/ Sesam

Fakk

Zucchinibliite
Suschi Reis/ Tomaten/ Oliven/ Basilikum/ Safran

Fakk

Schnittbohnen
Kéferbohnen/ Kimchy/ Zifronengras/ rote Zwiebel

Feaksk

Karfoftfel-Kuchen
Bundkaroften/ Kriufersaitlinge/ Schnittlauch

Feaksk

Kidseauswahl von Affineur Walfmann

Fakk

Marille
WeiSe Schokolade/ Zitronenverbene/ Pistazien/ Honig

Gedeck 9 €

Je 0,11pro Gang

4 GangMenii 130€  Weinbegleifung 59 €
6 Gang Menii 176 €  Weinbegleifung  87€
8 Gang Menii 226 € - Weinbegleifung 115 €

Bei Allergenen fragen Sie bitfe uns.

J JEUNES RESTAURATEURS



